ARTEFACTO

Vinho Tinto 2021

Viticultura

Clima: Clima mediterranico continental; temperaturas diarias elevadas
nos meses de verdo; boa amplitude térmica estival.

Solos: Solos de origem granitica e com algumas manchas de derivados
de xistos e quartzo.

Regido: Alentejo — Vinho Regional Alentejano

Castas: Alicante Bouschet, Touriga Nacional e Cabernet Sauvignon

Enologia

Processo: As uvas foram rigorosamente selecionadas na vinha, tendo sido feita
uma segunda selecdo numa mesa de escolha na chegada das uvas a adega. As
uvas foram desengacadas e fermentaram em lagares de a¢o inox a temperatura
controlada, com maceracao intensa e délestages regulares para se conseguir um
bom equilibrio e estrutura de taninos.

Estagio de 12 meses em barricas de carvalho francés novas e de segundo ano.

ARTEFACTO

Alcool: 14,5 % vol. !

Parametros analiticos:

Acidez Volatil: 0,73 3 ?ESII-ZI'\“I * 3 :
Acidez total: 5.5 gIL - ADCRHET BAJFIGRON 1
pH: 3,756 i

Acucares totais (Glucose + Frutose): 1.1 g/L

/INHC REGIOMNAL ALENTEJAND
Descricdo organolética: De aspeto limpido e cor granada viva. Aroma muito

austero e cheio de personalidade. Muito expressivo nas notas de frutos silvestres,
especiarias e ligeira tosta proveniente do estagio em barrica.

No palato mostra-se com boa estrutura, equilibrado e elegante. Taninos bem
presentes e macios que lhe permitem uma boa evolugcdo em garrafa.

PRODUCT GF FOnTUGAL

Sugestdes de servico: Ideal para acompanhar pratos tradicionais de
cozinha mediterranea, carnes assadas ou grelhadas e queijos fortes.

Temperatura de servigo: 16-18 °C
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